
Gara SUN n. ANAC 8524046 - CIG 91859440CC - Servizio di mensa aziendale

ALLEGATO A - TABELLA PUNTEGGI OFFERTA TECNICA

Punteggio max 
attribuibile 
all'Offerta 

Tecnica

70

PARAMETRO DESCRIZIONE PARAMETRO 
MODALITA' 
GESTIONE 
SERVIZIO

DESCRIZIONE SUB-PARAMETRO
INDICAZIONE 

SCELTA

Punteggio 
attribuito in base 

alla scelta

A1
cucina diretta presso i locali adibiti a centro di cottura SUN  con attrezzature di proprietà 
SUN  (Allegato 4) e attrezzatue consegnate dalla Ditta uscente (Allegato 5) previo accordo 
con la stessa (*) 

(*) 30

A2 cucina trasportata preparata in centri autorizzati - la DA allega breve descrizione della 
modalità di consegna - produzione - trasporto - distanze dalla sede SUN

10

PARAMETRO DESCRIZIONE PARAMETRO SUB-
PARAMETRO DESCRIZIONE SUB-PARAMETRO

INDICAZIONE 
SCELTA

Punteggio 
attribuito in base 

alla scelta

SI 5

NO 0

SI 5

NO 0

SI 5

NO 0

SI 4

NO 0

SI 8

NO 0

SI 5

NO 0

SI 1

NO 0

SI 1

NO 0

SI 2,5
NO 0

SI 2,5

NO 0

SI 0,5
NO 0
SI 0,5

NO 0

(*)La scheda di Offerta Tecnica che il concorrente dovrà compilare sulla Piattaforma Telematica prevede l'opzione SI/NO sul Sub-Parametro A1.
Nel caso il concorrente clicchi SI conferma l'offerta del servizio in modalità A1 ed ottiene 30 punti. 
Nel caso il concorrente clicchi NO, di default, si dichiara di offrire la gestione della mensa in modalità Tipo A2, ottenendo 10 punti.

Menù Pasqua
Menù a temaG

G1

G2

Menù Natale

F Tinteggiatura e sistemazione locali

Tinteggiatura con trattamento antimuffa locali cucina e servizi igienici addetti  si veda 
Allegato B - Scheda F1

F1

F2 Stuccatura e tinteggiarea locale mensa - si veda Allegato B - Scheda F2

E2 tavolo su gambe (quantità = 1 pz) - si veda Allegato B - Scheda E2

Fornitura attrezzature area cucina

Modalità di svolgimento del servizio mensa A

tavolo armadio (quantità = 1 pz) - si veda Allegato B - Scheda E1E1

lavori di adeguamento impianto elettrico e  muratura necessari per installazione nuovo 
impianto di aspirazione area cottua - si veda Allegato B - Scheda D2

Fornitura nuovo impianto di aspirazione area cottura
D

B1

B2

D2

tavoli nuovi per sala mensa (quantità = 12 pz) - si veda Allegato B - Scheda C1

sedie nuove per sala mensa (quantità = 36 pz) - si veda Allegato B - Scheda C2

Fornitura nuove attrezzature per la sala mensaC

Fornitura ed installazione impianto completo di aspirazione area cottura
(Cappa/Plafoniera/Ventilatore cassonato/canalizzazioni interne)
Si veda Allegato B - Scheda D1a-D1b

C1

ISO 9001:2015  – Certificazione di Qualità

ISO 22005 – Rintracciabilità nelle filiere agroalimentari

E

Possesso di Certificazioni
L’impresa partecipante dichiara di essere in possesso delle Certificazioni di 
seguito riportate in corso di validità e di cui allega copia in corso di validità 

B

C2

D1


